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G R E N A C H E  N O I R  6 5  %  
S Y R A H  3 5  %  
 
 

T E R R O I R  
Sol silico-argileux avec galets roulés. La Gardiole, Palestor.  
Âge moyen des vignes 80 ans. 
 

RÉCOLTE 
La récolte, entièrement manuelle, est suivie d’un tri systématique au 
vignoble puis à la cave à l’aide d’une table de tri. 
 

VINIFICATION 
La vinification suit un schéma traditionnel. Les différents cépages 
sont vinifiés séparément et la vendange est éraflée et foulée en totalité. 
La fermentation est thermo-régulée avec 1 à 2 remontages par jour et 3 
à 5 délestages en fonction du potentiel de chaque cuve. La cuvaison est 
longue, de 4 à 5 semaines. Une dégustation quotidienne de chaque 
cuve a lieu pour déter- miner au mieux la date de décuvage. Les vins de 
goutte et de presse sont séparés. 
 

ÉLEVAGE 
Les Syrahs et les Grenaches sont élevées 10 mois en foudres, demi-
muids et barriques pour enrober les tanins et gagner en rondeur et 
sucrosité. L’assemblage définitif est déterminé et effectué juste avant 
la mise en bouteilles. 
 

MISE EN BOUTEILLES 
Au Domaine avec notre propre groupe d’embouteillage. 
À déguster à une température d’environ 16-18°C. 
 
PRODUCTION 
98 Hl - 13 000 bouteilles. 
 
REVUE DE PRESSE 
  Vinous  –  N ico la s  Gre inacher  ( J u i n  2024 )  :  9 1 p t s  
  J amessuc k l i ng .com (av r i l  2024 )  :  92  p t s  
  Méda i l l e  de  b ronze  au  Concour s  des  V igneron s I ndépendan t s  2024  
  J eb  Dunnuck .com (Nov .  2022 ) :  90 -92  p t s  
  A l i s t a i r  Cooper  MW -  J anc i s  Rob inson (Nov .  2022)  :  16+/20  

 
 




